
 

 

JOB POSTING NOTICE  

POSITION:    Line Cook and Café Assistant 

DEPARTMENT:   Franklin Senior Center    

SALARY:     $16.00‐$18.00/hour  

HOURS:     Part Time ‐ 19 hours per week   

POSTED:     September 20,2022 

Open until Filled 
Preferred Deadline: October 7, 2022  

The Town of Franklin is seeking candidates for a Line Cook and Café Assistant for the Franklin Senior 
Center. The Franklin Senior Center has a full‐size industrial kitchen to run the “Common Grounds Café”, 
which serves low‐cost breakfast and lunch to seniors in the community.   

The Line Cook and Café Assistant is responsible for assisting the Chef and Kitchen Manager with the 
daily functions of the Common Grounds Cafe, including but not limited to overseeing volunteers, 
preparing and cooking meals daily, following cleanliness, SERV Safe and Board of Health regulations, as 
well as inventory of supplies. 

This is a part‐time (19 hours/week) hourly position without benefits. The hours will be determined upon 
hire date per Chef and Kitchen Manager. Hours may shift depending on the needs of the Senior Center.  

The position requires extensive public contact with seniors. The ideal candidate will have kitchen 
experience as well as some experience working with seniors. The Line Cook and Café Assistant must be 
patient and kind with a friendly, helpful demeanor and excellent customer service skills.  

The Line Cook will be responsible for the following duties:  
 Set up for breakfast and/or lunch (mixing batters, preparing eggs, cereal, sandwiches, etc.) 
 Cook foods to order per the daily menu 
 Follow all Franklin Board of Health rules and regulations and SERV Safe procedures 
 Clean prep tables, sinks and grill after each shift 
 Advise Senior Center Chef and Kitchen Manager of any problems with equipment or foods 
 Oversee kitchen volunteers and assign daily tasks in coordination with the Chef and Kitchen 

Manager 
 Maintain an inventory of all foods, supplies, and equipment and ensure that all refrigerator, 

freezer, and storage spaces are maintained in a safe, organized fashion 
 Performs other duties and assignments as directed 

 



 

The ideal candidate will possess the following:  
 Two years prior cooking experience and/or combination of related education 
 Prior experience with industrial kitchen equipment 
 Possess SERV Safe certification or ability to obtain prior to start date 
 Ability to work without supervision 
 Ability to work well with seniors and volunteers 
 Ability to relate to seniors tactfully, courteously and professionally   
 Excellent organization skills and the ability to multi‐task effectively and handling constant 

interruptions 
 Strong communication skills and ability to be flexible. 

 

Application Process:  

Interested candidates shall email a resume and cover letter in Microsoft Word or PDF format to 
apply@franklinma.gov . Please put “Line Cook and Café Assistant” in the subject line of the email.  

 
 


